
Пра да вец На тал ля ШУМ ЧЭ НЯ за пра шае пакаштаваць дух мя ную юш ку.

У 2012 го дзе тут па ча ло ся бу-
даў ніц тва цэ ха па вы пус ку рыб-
ных кан сер ваў. Пла на ва ла ся, што 
вы твор часць за пус цяць у 2015-м. 
Але пра цэс пры пы ніў ся. Спра ва ў 
тым, што бы лое кі раў ніц тва прад-
пры ем ства за ку пі ла ста рую лі нію 
ў Ка лі нінг ра дзе, якая пры зна ча-
ла ся для пе ра пра цоў кі буй ной 
акі я ніч най ры бы, а ні я кім чы нам 
не прад стаў ні коў ся мей ства кар-
па вых. Пры чым роз ныя дэ та лі аб-
ста ля ван ня не сты ка ва лі ся па між 
са бой. У вы ні ку ма шы на за мест 
та го, каб ад ся каць у ры бы га ла ву 
і хвост, пе ра ра за ла яе па па лам. 
Но вы кі раў нік паў го да зай маў ся 
пы тан ня мі за ме ны кан ве е ра. Да-
вя ло ся прай сці не каль кі экс пер-
тыз, але ў рэш це рэшт да ка за лі 
па стаў шчы ку, што аб ста ля ван-
не не пры дат нае для апра цоў кі 
прэс на вод най ры бы. За гро шы, 
што ўда ло ся вяр нуць, за ка за лі 
руч ны стол на два нац цаць ра-
бо чых мес цаў. Праў да, змен шы-

ла ся пра дук цый насць 
пра цы. Пла на ва ла ся 
вы пус каць 20 ты сяч 
бля ша нак кан сер ваў 
у зме ну, а вы раб ля ец-
ца пяць ты сяч. Але да 
2020 го да на кам бі на-
це мяр ку юць вый сці 
на 10 ты сяч бля ша нак 
кан сер ваў усіх ві даў і 
да вес ці іх вы пуск да 
1,5—2 млн адзі нак 
у год. І вя до ма, рас-
шы рыць асар ты мент. 
Сён ня тут мо гуць вы-
раб ляць 14 ві даў кан-
сер ваў, у перс пек ты ве 
мяр ку юць вый сці на 
20 ві даў. У ця пе раш ні 
час тут пра цу юць над 

шас цю ві да мі кан сер-
ваў у та ма це, ад па-
вед ная лі ней ка бу дзе 
рас пра ца ва на да кан-
ца го да. У гэ тым вы-
пад ку асар ты мент кан-
сер ваў па вя лі чыц ца да 
20 ві даў.

Спа жыў цы па-са-
праўд на му аца ні лі 
но вы від пра дук-
цыі — кан сер вы з пе-
ча ні трас кі, якія па ча лі 
вы пус каць ле тась. У 
най блі жэй шы час па-
куп ні коў ча ка юць но-
выя сюр пры зы — кан-
сер вы: се ля дзец на ту-
раль ны, скумб рыя на-
ту раль ная з да баў лен-
нем алею, шпро ты ў 

шкля ных сло і ках, скумб рыя ў 
жэ ле апе тыт ная, фа рэль вя сёл-
ка вая на ту раль ная, таў ста ло бік 
на ту раль ны з да баў лен нем алею, 
скумб рыя ў жэ ле з час на ком, карп 
у жэ ле па-лю бан ску, таў ста ло бік 
у жэ ле для гур ма наў — у бля шан-
ках. До след ныя пар тыі ўжо прай-
шлі экс пер ты зу, і но вую пра дук-
цыю мо гуць хоць сён ня за пус каць 
у вы твор часць. Ця пер па куп нік не 
толь кі імк нец ца да та го, каб пра-
дук ты хар ча ван ня на яго ста ле 
бы лі эка ла гіч на чыс ты мі, але і 
кла по ціц ца пра тое, каб яны бы лі 
ўпа ка ва ныя ў эка ла гіч на чыс тую 
та ру. А ме на ві та шкло і з'яў ля ец ца 
та кім ма тэ ры я лам.

«АКА ДЭ МІЧ НЫЯ» 
КАН СЕР ВЫ

Жур на ліс ты па спе лі на зваць 
лю бан скія кан сер вы «ака дэ міч-
ны мі». І не бес пад стаў на, па коль кі 
рас пра цоў ваць іх рэ цэп ту ру да па-
ма га лі ву чо ныя. «У ме жах дзяр-
жаў най пра гра мы «На ву ка ё міс тыя 
тэх на ло гіі і тэх ні ка» мы пра цу ем 
у цес ным кан так це з На ву ко ва-
прак тыч ным цэнт рам На цы я наль-
най ака дэ міі на вук Бе ла ру сі, які 
да па ма гае ў ад пра цоў цы тэх на-
ла гіч ных рэ жы маў пры за пус ку 
но вых лі ній. З на ву ко ва га пунк ту 
гле джан ня бы лі вы зна ча ны кры-
тэ рыі якас ці і бяс пе кі кан сер ваў. 
Пра ве дзе ны не аб ход ныя да сле-
да ван ні па хар чо вай каш тоў нас ці 
кож на га ві ду ры бы — бял ках, ві та-
мі нах, тлу шчы, амі на кіс ло тах», — 
ка жа Ва ле рый Іва на віч.

Та му ня ма су мне ву на конт 
якас ці кан сер ваў. Зрэш ты, пра-
дук цыя з прэс на вод най ры бы лі-
чыц ца ад ной з са мых смач ных і 
ка рыс ных. На ву ко ва да ка за на, 
што ча ла век па ві нен ужы ваць тыя 
пра дук ты, што ўжы ва лі яго прод-
кі, ме на ві та той мяс цо вас ці, дзе 
вы рас і да якіх пры вык ар га нізм.

Вя до ма, па бы ваць на ры ба кам-

бі на це і не па ба чыць, як вы раб-

ля юц ца кан сер вы на но вай лі ніі, 

не да ра валь на. Та му мы па пра сі лі 

Ва ле рыя Іва на ві ча па ка заць гэ ты 

пра цэс. Са праў ды, ці ка ва і за хап-

ляль на. Сы рая ры ба па да ец ца аў-

та ма там. Фар му ец ца і ўклад ва ец-

ца ў бля шан кі. Сю ды да баў ля юц ца 

соль, спе цыі, алей. Бля шан кі за-

кры ва юц ца, мы юц ца і пе ра да юц ца 

ў аў та кла вы, якія пе ра мя шча юць 

іх у вя лі кія стэ ры лі за та ры. Тэх но-

ла гі за да юць ім рэ жым ра бо ты. 

Та кая тэх ні ка су мя шчае ку лі нар-

ную і тэх ніч ную апра цоў ку. Апа рат 

на бі рае тэм пе ра ту ру да 120 гра ду-

саў пэў ны час, а пас ля па сту по ва 

скід вае. Пры гэ тым дзей ні ча юць 

дак лад ныя раз лі кі.
Цэх па вы твор час ці рыб ных 

кан сер ваў уз на чаль вае Сяр гей 
Пі люк — кан ды дат сель ска гас-
па дар чых на вук.

— Уся го ў на шым цэ ху пра цуе 
двац цаць шэсць ча ла век, ра бо та 
ар га ні за ва на ў ад ну зме ну. У ся-
рэд нім пе ра пра цоў ва ем што дзень 
1600 кі ла гра маў ры бы. Гэ та карп, 
таў ста ло бік, бе лы амур. Зар пла-
та ў нас здзель ная. Чым больш 
зро бім, тым больш атры ма ем. 
Пры вы ка нан ні нор мы на ле жыць 
прэ мія. Атрым лі ва ец ца 600—650 
руб лёў, для Лю ба ні, лі чу, за ро бак 
ня дрэн ны. Па чы на лі мы прак тыч-
на з ну ля, та му да во дзіц ца са мім 
ву чыць лю дзей, са мім ра ман та-
ваць аб ста ля ван не.

КОШТ АД ПА ВЯ ДАЕ 
ЯКАС ЦІ

Вя до ма, вы рас ціць ры бу — гэ-
та толь кі па ло ва спра вы. Яе не аб-
ход на яшчэ пра даць па пры маль-
ных цэ нах, каб вы гад на бы ло і па-
куп ні ку, і вы твор цу. Акра мя Лю-
бан ска га кам бі на та вы пус ка юць 
ана ла гіч ныя кан сер вы яшчэ два 
ай чын ныя прад пры ем ствы. Але 
са бе кошт лю бан скай пра дук цыі і 
ад пуск ная ца на на яе ні жэй шыя, 
па коль кі для вы твор час ці вы ка-
рыс тоў ва юць сваю сы ра ві ну.

Раз на стай ны асар ты мент рыб-
най пра дук цыі пра па ноў вае фір-
мен ны ма га зін, які зна хо дзіц ца 
по бач з кам бі на там. Ён ні ко лі не 
пус туе. Ку піць тут усё не аб ход-
нае мож на з мі ні маль най ганд лё-
вай над баў кай. Атрым лі ва ец ца 
на 20 % тан ней, чым у роз ніч най 
ганд лё вай сет цы. Пра дук цыя кам-
бі на та рэа лі зу ец ца і ў спе цы яль-
ных сек цы ях ма га зі наў Лю ба ні. 
Фір мен ныя сек цыі ёсць і ў кра мах 
су сед ніх Слуц ка і Са лі гор ска. Ры-
ба кам бі нат удзель ні чае ў кір ма-
шах, якія ла дзяц ца ў кра і не, спе-
цы я лі за ва ная ма шы на вы яз джае 
на са лі гор скі ры нак. Ах вот на бя-
руць рыб ную пра дук цыю і ма га зі-

ны сіс тэ мы Бел спа жыў са ю за па 
ўсёй краіне. Лю бан скія ры ба во ды 
імк нуц ца за ва я ваць сваю ні шу і 
ў буй ных ганд лё вых сет ках, як 
«Бел мар кет», «Еў ра опт». Ад нак 
ім не аб ход на ад ра зу не каль кі ві-
даў пра дук цыі. З за пус кам но вай 
лі ней кі кан сер ваў у вы твор часць 
ёсць усе пе рад умо вы, што двух-
ба ко выя кан так ты ста нуць больш 
цес ны мі і шы ро кі мі. У перс пек ты-
ве лю бан скія ры ба во ды пла ну юць 
вый сці і на за меж ныя рын кі. Ра-
сій ская Фе дэ ра цыя га то вая за ка-
заць вя лі кую пар тыю кан сер ваў, 
ка лі бу дзе за пу шча на ў вы твор-
часць шы ро кая лі ней ка. Ця пер жа 
ра сій скія парт нё ры за да во ле ныя 
кан сер ва мі пе ча ні трас кі лю бан-
скай вы твор час ці. Яны па стаў ля-
юць сы ра ві ну, а за бі ра юць част ку 
га то вай пра дук цыі, част ка 
за ста ец ца ў вы твор цы, 
якую мож на пра даць і 
атры маць гро шы. Та-
кія ад но сі ны вы гад ныя 
абод вум ба кам.

ЯК ПА КОР МІШ, 
ТАК І АТРЫ МА ЕШ

Зразумела, атры маць якас ную 
пра дук цыю мож на ў тым вы пад ку, 
ка лі вы рас ціш зда ро вае па том-
ства.

Поў ны пра цэс раз віц ця ры бы 
пра хо дзіць у не каль кі эта паў і 
зай мае два-тры га ды. Спе цы я-
ліс ты кар пат лі ва со чаць за сва і мі 
па да печ ны мі. Вя лі кую ўва гу ад-
да юць пад тры ман ню са ні тар на га 
ста ну ва ды і бія ла гіч на му ба лан-
су. Пры чым пра цэс вы рошч ван ня 
ры бы ў Лю ба ні мае пе ра ва гу ў 
па раў на нні з ін шы мі рыб га са мі 
кра і ны. Ва да ёмы тут на паў ня юц-
ца чыс тай праз рыс тай ва дой з 
ва да схо ві шча, якое зна хо дзіц ца 
ў ляс ной зо не, — гэ та да дат ко-
вая пры род ная ачыст ка ад роз-
ных за брудж валь ных рэ чы ваў. 
Па-дру гое, пра точ ная ва да дае 
маг чы масць лік ві да ваць за пах 
ці ны, улас ці вы рач ной і азёр най 
ры бе.

— Вось гэ тыя маль кі на ра дзі-
лі ся ў маі мі ну ла га го да з лі чы нак. 
У каст рыч ні ку іх вы ла ві лі з вы рос-
та вых ва да ёмаў і за пус ці лі ў зі ма-

валь ныя ва да ёмы. Яны па глыб ле-
ныя, за бяс печ ва юц ца пра точ най 
ва дой, та му не за мяр за юць зі мой. 
За тым у са ка ві ку пе ра мяс ці лі іх у 
на гуль ныя ва даё мы для вы рошч-
ван ня та вар най ры бы, якую ў ве-
рас ні бу дзем вы лоў лі ваць і рэа лі-
зоў ваць на про даж, — рас ка за лі 
спе цы я ліс ты.

Вя до ма, вя лі кую ро лю тут ады-
гры вае карм лен не.

— Што да ты чыц ца карм лен-
ня, то пы тан не тут скла да нае, — 
пры зна ец ца Ва ле рый Гор маш. — 
Прад пры ем ства за крэ ды та ва нае, 
трэ ба раз ліч вац ца па фі нан са вых 
аба вя за цель ствах ма іх па пя рэд-
ні каў. Я ж пра цую тры га ды і ста-
ра юся па збя гаць бан каў скіх крэ-
ды таў.

На огул, каб вы рас ціць кі ла-
грам ры бы, не аб ход на ча ты ры 
кі ла гра мы рыб на га кам бі кор му. 
Ра зам з тым тры га ды за пар ідзе 
пры рост ры бы. Ка лі Ва ле рый Іва-
на віч уз на ча ліў прад пры ем ства, 
тут атрым лі ва лі 500 тон ры бы, у 
2016 го дзе яе вы ла ві лі 1220 тон, 
у 2017-м — 1400 тон, у 2018-м — 
1600 тон. Сё ле та пла ну юць атры-
маць рыб ны «ўра джай» у па ме ры 
1700 тон, у тым лі ку 1400 тон та-
вар най ры бы і 300 тон па са дач-
на га ма тэ ры я лу. А так са ма вы-
пус ціць 1,5 мільёна роз ных ві даў 
кан сер ваў, пе ра пра ца ваць 247 
тон ры бы і атры маць 213 тон роз-
ных ві даў пра дук цыі.

На огул вы лаў ры бы Ва ле рый 
Гор маш, як во пыт ны спе цы я ліст 
і гас па дар лі вы кі раў нік, хо ча да-
вес ці да дзвюх ты сяч тон. Ён пад-
лі чыў: каб вы рас ціць кі ла грам 
кар па, не аб ход на 4,6 кі ла гра ма 
кам бі кор му. Гэ та над та до ра га 
і страт на. Па ве лі чэн не аб' ёмаў 
вы твор час ці ста ла маг чы мым за 
кошт ін тэн сіў на га карм лен ня ры-
бы, але не кам бі кор мам. Больш 
за па ло ву ра цы ё ну скла да юць 
пра мыс ло выя ад хо ды: буль бя ная 
мяз га, ас тат кі льна се мя, збож жа і 

збож жа вых куль тур, рап су, бра га. 
У мі ну лым го дзе на корм пай шло 
ўся го ты ся ча тон кам бі кор му. Усе 
гэ тыя кар мы за мя ні лі пяць ты сяч 
тон кам бі кор му.

ПА ВО ПЫТ — 
ДА ЛЮ БАН СКІХ 
РЫ БА ВО ДАЎ

Мі ну лы год на Лю бан скім ры-
ба кам бі на це дзяр жаў нае аб' яд-
нан не «Бел вад гас» ар га ні за ва ла 
се мі нар-на ра ду з удзе лам кі раў ні-
коў ры ба вод ных ар га ні за цый усёй 
кра і ны, для та го каб яны па чарп-
ну лі во пыт.

— Спа чат ку спа да рож ны кам-
бі кор му корм за во зі лі са спір-
та во га, крух маль на га за во даў і 
льно за во да. Тое, што гэ тым прад-

пры ем ствам бы ло не па трэб нае, 
яны пры во зі лі бяс плат на або за 
не вя лі кую пла ту, — па дзя ліў ся 
з ка ле га мі Ва ле рый Гор маш. — 
З ця гам ча су па трэ бы ў та кіх кар-
мах вы рас лі, і кам бі нат рас шы рыў 
геа гра фію за во зу. На прад пры ем-
ствах Го мель скай, Мін скай, Ма гі-
лёў скай аб лас цей па ча лі браць 
зя лё ны га ро шак, зер не ку ку ру зы, 
ін шыя ад хо ды вы твор час ці.

Для раз віц ця кар ма вой ба зы 
ў ва да ёмы ўно сяць так са ма ар-
га ні ку ў раз лі ку то на на гек тар. 
Яе да стат ко ва ў мяс цо вых сель-
гас ар га ні за цый. Хтось ці ад дае яе 
прак тыч на за бяс цэ нак, а нех та — 
бяс плат на. У гэ тым вы пад ку раз-
ві ва ец ца фі та- і зо ап ланк тон. А 
зна чыць, вы рас та юць во да рас ці, 
з'яў ля юц ца роз ныя жы выя ар га-
ніз мы, якія па ядае ры ба.

На сён няш ні дзень ры ба кам-
бі нат на за па сіў ар га ні кі і ад хо даў 
вы твор час ці на шмат га доў на пе-
рад. А тан ныя кар мы ўплы ва юць 
на са бе кошт ры бы. На прык лад, 
кі ла грам кар па ў за леж нас ці ад 
па ме ру каш туе ад 2,5 да 3,8 руб-
ля. Лю бан ская ры ба ў па раў нан ні 
з пра дук цы яй ана ла гіч ных кам бі-
на таў тан ная. А зна чыць, да ступ ная 
для лю дзей з роз ным да стат кам. 

Вось так Лю бан скі ры ба кам бі нат 
пра цуе на зда роўе на цыі. Ры ба — 
гэ та не за мен ны пра дукт на ста-
ле бе ла ру саў, які змя шчае шмат 
ка рыс ных ві та мі наў і рэ чы ваў. У 
кож на га ёсць вы бар — ку піць ры-
бу ў кра ме або зла віць са мо му. Для 
ама тар скай ры бал кі тут ство ра ны 
вы дат ныя ўмо вы. Мож на павудзіць 
на бе ра зе Лю бан ска га ва да схо ві-
шча, а мож на на бе ра зе ва да ёма. 
У пер шым вы пад ку бі лет каш туе 
5 руб лёў, у дру гім — тры руб лі. Зім-
няя ры бал ка на шчу па ка і аку ня бу-

дзе каш та ваць больш — 25 руб лёў 
за двац цаць пяць кі ла гра маў. За 
год на ва да ёмах рыб га са па бы ва ла 
больш за тры ты ся чы ры ба коў.

А тыя, хто не лю біць ры ба чыць, 
мо гуць па спы таць ужо га то вай 
юш кі. Кам бі нат ку піў па ля вую кух-
ню, дзе га ту ец ца гэ тая дух мя ная 
на ва рыс тая стра ва з толь кі што 
вы лаў ле най ры бы. Кошт паў літ ра 
юш кі — 1,5 руб ля. Што дзень ку ха-
ры ва раць яе 100 літ раў. Бы вае, 
што яе раз бі ра юць яшчэ да абе ду. 
На вы ру ча ныя за год гро шы мож-
на на быць больш за 4000 літ раў 
ды зель на га па лі ва для за праў кі 
аў та транс пар ту.

— І ўсё ж, з які мі цяж кас ця мі 
су стра ка е це ся? — за пы та ла на-
пры кан цы ў Ва ле рыя Іва на ві ча.

— У нас парк тэх ні кі прак тыч на 
зно ша ны. Пят нац цаць ма шын, якія 
раз во зяць пра дук цыю па кра і не, 
даў но па ра спі саць, бо ім ужо па 

два нац цаць-тры нац цаць га доў 
пры тэр мі не экс плу а та цыі 

дзе вяць га доў. Тут нам не 
ліш няя да па мо га. А з ас-
тат нім спра вім ся са мі.

Тац ця на КРАЎ ЦО ВА, хат няя гас па ды-
ня, го рад Мінск:

— Ад ной чы сва яч ка пры вез ла мне прэ-
сер вы — фі ле ма ры на ва на га таў ста ло бі ка 
і не каль кі бля ша нак кан сер ваў кар па з да-
баў лен нем алею. Шчы ра ска жу, та кую сма-
ка ту мае хат нія елі ўпер шы ню. З та го ча су 
я па ча ла шу каць гэ тыя пра дук ты ў кра мах 
Мін ска. Але ні дзе не зна хо дзі ла. На ват на-
вед ва ла ўсе рыб ныя кір ма шы, што ла дзі лі-
ся ў ста лі цы, — без вы ні ко ва. Аказ ва ец ца, 
ні адзін рыб ны за вод Бе ла ру сі не вы пус кае 
та кой пра дук цыі. Ад ной чы на кір ма шы 
ўба чы ла ма шы ну лю бан ска га кам бі на та. 
Прэ сер ваў не ака за ла ся. За тое пра да вец 

пра па на ва ла мне за ме ну — се ля дзец ма-
ры на ва ны. Па шка да ва ла, што ку пі ла толь-
кі ад но вя дзер ца — вель мі смач на.

Аляк сей УЛА СІК, ра бот нік мінск ага 
ма лоч на га прад пры ем ства:

— З пра дук цы яй Лю бан ска га за во да я 
па зна ё міў ся вы пад ко ва на кір ма шы. Ку піў 
кар па га ра ча га вэн джан ня. І не па шка да-
ваў. На столь кі мяк кая, пры ем ная на смак 
ры ба, што рас тае на язы ку. Па да ба ец ца і 
тое, што со лі ў ме ру. Ві даць, на кам бі на це 
пра цу юць доб рыя тэх но ла гі. Ця пер я стаў 
пры хіль ні кам пра дук цыі гэ та га прад пры-
ем ства.

Ве ра ні ка ШЧЭ ЦІ НА, мін чан ка, хат няя 
гас па ды ня:

— На аб лас ным свя це ра бот ні каў сель-
скай гас па дар кі «Да жын кі», што ле тась 
ла дзі ла ся ў Мя дзе ле, я за ўва жы ла вя лі кую 
чар гу, што тоў пі ла ся ка ля па ля вой кух ні. 
Па ды шла па ці ка віц ца, што за дэ фі цыт вы-
кі ну лі. Ака за ла ся, Лю бан скі ры ба кам бі нат 
пры гнаў сю ды па ля вую кух ню і пра па ноў-
вае юш ку. Як раз да рэ чы: па грэ ла ся дух мя-
най на ва рыс тай стра вай. Пры чым ня до ра-
га — за вя лі кую пор цыю за пла ці ла ўся го 
1,5 руб ля. А за ад но ку пі ла і вэн джа на га 
таў ста ло бі ка, яко га на бы ла тут жа по бач, з 
ма шы ны. Му жу — пад пі ва.

ТРЫ МА ЕМ МАР КУ
Але не толь кі сва і мі кан сер ва мі сла віц ца Лю бан скі кам бі нат. З 2010 го да тут ад кры ты цэх па 

пе ра пра цоў цы ры бы вы твор чай ма гут нас цю 213 тон га то вай пра дук цыі ў год. Тут ёсць усё не аб ход-

нае: ад дзя лен не пры ёму і па тра шэн ня сы ра ві ны, раз бі ран ня ры бы, ка ме ра па спя ван ня, участ кі вэн-

джан ня і вя лен ня, пры га та ван ня ку лі нар най пра дук цыі, упа коў кі і за ха ван ня га то вых вы ра баў, умя-

шчаль ныя ха ла дзіль ныя ка ме ры. На чаль нік цэ ха Іры на АДА МЧУК рас ка за ла, што тут вы пус ка ец-

ца ка ля трыц ца ці най мен няў пра дук цыі. Гэ та фі ле све жай ры бы, толь кі што вы лаў ле най, — кар па, 

таў ста ло бі ка. Вы пус ка юц ца так са ма карп і таў ста ло бік вя ле ныя, га ра ча га і ха лод на га вэн джан ня, 

рыб ныя на бо ры для юш кі, якія лі та раль на раз мя та юць з пры лаў каў фір мен на й крамы. А так са ма — 

рыб ныя прэ сер вы: таў ста ло бік 

ма ры на ва ны, шаш лы кі. Па ста-

ян на рас пра цоў ва юц ца но выя 

ві ды рыб най пра дук цыі. На прык лад, ня даў на па ча лі вы пус каць 

се ля дзец ма ры на ва ны ў плас ты ка вых вя дзер цах.

— Мы імк нём ся не ад хі ляц ца ад рэ цэп ту ры, та му што наш 

па куп нік гэ та ад ра зу ад чу вае. А мы тры ма ем ся за сва іх са праўд-

ных і па тэн цый ных спа жыў цоў. Для пры га та ван ня пра дук таў 

не вы ка рыс тоў ва ем ні я кіх хар чо вых да ба вак, фар ба валь ні каў. 

Толь кі ай чын ная са лі гор ская соль і спе цыі. Вэн дзім ры бу шчэп-

ка мі воль хі. Мы ра зу ме ем, доб рая сы ра ві на — зна чыць, на вы ха-

дзе бу дзе якас ная пра дук цыя, — рас ка за ла Іры на Мі хай лаў на. — 

Мы імк нём ся тры маць план ку па со лі, пры пры га та ван ні ры бы 

ўжы ваць яе менш. На сён няш ні дзень да пу шчаль ныя нор мы яе 

коль кас ці ў пра дук це ад шасці да васьмі пра цэн таў. Мы ўжо на-

блі жа ем ся да шасці. У нас ёсць свая ла ба ра то рыя, якая бя рэ 

ана лі зы на соль. Ка лі ўсё ў нор ме, за пус ка ем ры бу на суш ку. 

Наш ды рэк тар так са ма кант ра люе гэ тыя пы тан ні, та му што мы 

да ра жым сва і мі клі ен та мі.

Ад кры тае ак цы я нер нае та ва рыст ва «Ры ба кам бі нат 

«Лю бань» — ад но з най буй ней шых і вя ду чых 

прад пры ем стваў ры ба вод чай га лі ны Бе ла ру сі. У 2017 го дзе 

тут ад свят ка ва лі пя ці дзе ся ці га до вы юбі лей. Гас па дар ка 

кам бі на та рас кі ну ла ся на 2,5 ты ся чы гек та раў і на ліч вае 

49 ва да ёмаў. Прад пры ем ства за бяс печ вае поў ны цыкл 

вы рошч ван ня прэс на вод най ры бы — ад ік рын кі да 

атры ман ня та вар най пра дук цыі і яе пе ра пра цоў кі. У 

асноў ным кам бі нат спе цы я лі зу ец ца на вы рошч ван ні кар па, 

удзель ная ва га яко га скла дае 85 %. Акра мя та го, у ва да ёмах 

пле шчац ца бе лы амур, таў ста ло бік, шчу пак, сом. З ця гам 

ча су кам бі нат, сла ва аб якім не ка лі гры ме ла на ўвесь Са вец кі 

Са юз, пры хо дзіў у за ня пад. Але ка лек ты ву па шан ца ва ла 

на но ва га спрытнага ды рэк та ра. У 2016 го дзе на па са ду 

кі раў ні ка пры зна чы лі Ва ле рыя ГОР МА ША. Ва ле рый Іва на віч у 

рыб най га лі не не на ві чок. Дзе сяць га доў уз на чаль ваў рыб гас 

«Свіс лач» у Асі по віц кім ра ё не. Вы твор часць ве дае дас ка на ла. 

Але, ка лі пер шы раз зна ё міў ся з гас па дар кай Лю бан ска га 

ры ба кам бі на та, зра зу меў, што лёг ка не бу дзе.

Хто хо ча пра ца ваць, той пра цуе, 
хто не хо ча — шу кае пры чы ны,
або Пра тое, як но вы ды рэк тар вы веў Лю бан скі ры ба кам бі нат з за ня па дуабо Пра тое, як но вы ды рэк тар вы веў Лю бан скі ры ба кам бі нат з за ня па ду

Ды рэк тар 
Ва ле рый Іванавіч 

ГОР МА Ш.

АР ГУ МЕНТ ЗА ТОЕ, ШТО ЛЮ БАН СКАЯ ПРА ДУК ЦЫЯ СА МАЯ СМАЧ НАЯ:

Ры ба во ды Ва дзім ДАЎ ГУ ЧЫЦ і Сяр гей ХАДЗЬ КО са све жым уло вам.

Да ры ба во даў Ва лян ці ны ГУ РЫ НО ВІЧ 
і Аляк санд ры РА БУ ШЭ ВІЧ ры ба па па дае яшчэ жы вой.

У цэ ху пе ра пра цоў кі (зле ва на пра ва) Тац ця на АШУЙ КО, Люд мі ла ЗЫ БАЙ ЛА, Ма рыя ЧЭ КАН, Яў ген КУК РЭШ.

Апра цоў шчы кі ры бы Ала ПАЎ ЛО ВІЧ і Лю боў РУД КОЎ СКАЯ 
раз бі ра юць лус ка ва тых пры га жунь на раз.

Раз дзель шчык ры бы Ге надзь ЛАЎ РЫ Е НЯ
ве дае пра яе амаль усё.

На чаль нік цэ ха Іры на АДА МЧУК.

Тэх но лаг цэ ха пе ра пра цоў кі Ра ман ІВА НОЎ 
дэ ман струе дух мя ную пра дук цыю.

Май стар цэ ха Мак сім РОЎ БА, ла ба рант-мік ра бі ё лаг Ста ні слаў КАС ЦЕЦ КІ, на чаль нік цэ ха Сяр гей ПІ ЛЮК, ін жы нер-тэх но лаг Мі ха іл СА ЛА ВЕЙ, 
кла даў шчык Свят ла на ЧАР НА ГОР з кан сер ва ва ны мі пры сма ка мі.

Таццяна ЛАЗОЎСКАЯ, Алена ДАЎЖАНОК, фота Андрэя САЗОНАВА.УНП 600017046.
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