
Ч А С  Т У Й  Ц Е  С Я !

АГУ РОЧ КІ Ў ЗА ПАС
Па-бал гар ску
На 10 кг агур коў спат рэ-

біц ца: 4 л ва ды, 1 л 9%-га во-
ца ту (па жа да на з эст ра го нам). 
400 г цук ру, 150 г со лі, па 30 
га ро шын чор на га і дух мя на га 
пер цу, 10 шт. гваз дзі кі, 5 лаў-
ро вых ліс тоў, 2 ч. л. гар чыч на га 
на сен ня.

Сло іч кі (0,5 л або 0,7 л) на поў ні це ма лень кі мі агу роч ка мі 
4-8 см у даў жы ню, не бо лей. Уклас ці ў кож ны па ад ным па-
ра со не кро пу. У ва ду да дай це ўсе пры пра вы і кі пя ці це роў на 
20 хві лін, раз лі це па сло і ках. За крый це на крыў ка мі, за ка-
тай це. І па стэ ры зуй це дак лад на 15 хві лін пры тэм пе ра ту ры 
75-80 °С. Тады агу роч кі за ста нуц ца хрумс ткія і на ту раль на 
зя лё ныя.

Да рэ чы, во цат з эст ра го нам ужо з'я віў ся ў про да жы. Але 
ка лі не зной дзе це, мо жа це зра біць са мі: на 1 л во ца ту — 20-
25 г су хой тра вы эст ра го ну. На стой ваць ты дзень.

Без ра со лу
Для гэ та га спо са бу на рых тоў кі спат рэ бяц ца ма ла дзень кія, 

зу сім зя лё ныя агу роч кі і драў ля ная бо чач ка не вель мі вя лі-
ка га па ме ру, дно якой за сы па юць сан ты мет ро вым сло ем 
со лі. Агур кі ста вяць вер ты каль на, як ма га шчыль ней адзін 
да ад на го, пра меж кі па між імі за паў ня юць здроб не ным кро-
пам. За поў не ную та кім чы нам бо чач ку су ткі вы трым лі ва юць 
пры па ка ё вай тэм пе ра ту ры, пас ля ча го за сы па юць звер ху 
сол лю, шчыль на за кры ва юць ве кам і змя шча юць у склеп. 
Пры га та ва ныя па гэ тым рэ цэп це агур кі пе рад ужы ван нем 
вы трым лі ва юць у ха лод най ва дзе. Яны атрым лі ва юц ца не-
звы чай на хрумс ткі мі і, ня гле дзя чы на са лё насць, за хоў ва юць 
во дар све жых агур коў.

Сла неч ні ка вы алей на да чы
Ад плям на воп рат цы

Пля мы фар бы на воп рат цы 
не рэд касць на дач ным участ ку. 
Час та мы і не спра бу ем іх вы-
вес ці. Але ахай насць і чыс ці ня 
— леп шыя сяб ры рэ чаў, на ват 
ка лі вы апра на еце іх толь кі ў 
ага род. Умо ва ад на: пля ма па-
він на быць све жай. На ня сі це на яе алей і па ча кай це 5-10 хві-
лін. Пас ля ад мый це срод кам для мыц ця по су ду.

Ад на ся ко мых
Ка лі на ваш дом пе ры я дыч на 

здзяйс ня юць на шэс це му ра шы, 
вы мо жа це за сце раг чы пра дук-
ты, якія там за хоў ва юц ца. Для 
гэ та га трэ ба аб ма заць але ем 
краі па ке таў ці сло і каў з кру па-
мі. Гэ та да ты чыц ца і пра дук таў 

для пік ні ка. Та кі прос ты спо саб да па мо жа ад пу дзіць на зой-
лі вых на ся ко мых.

Му хі ата ку юць, а клей кую стуж ку вы не на бы лі? Ёсць 
вы хад! Пры га туй це спе цы яль ную су месь сва і мі ру ка мі: рас-
плаў це ка ні фоль (90 г), да дай це алей (30 г) і 1 ч. л. мё ду (або 
сі ро пу), на ня сі це атры ма ную су месь на шчыль ную па пе ру 
— «лі пуч ка» га то вая!

Ад ры пан ня
Ры пан не ўва ход ных дзвя рэй або дзвер цаў ша фак жу-

дас на раз драж няе. Асаб лі ва не пры ем на, што ўзні кае яно 
не ча ка на і ў са мы не па ды хо дзя чы мо мант. Як на злосць, 
ме на ві та та ды, ка лі па трэб ных срод каў ня ма пад ру кой. 
Тут на да па мо гу зноў прый дзе алей! Па маж це ім за ве сы. 
Ад нак праз не ка то ры час усё ж та кі апра цуй це іх спе цы-
яль най змаз кай. Тое ж са мае ты чыц ца зам коў на воп рат цы. 
За ядае «са бач ка» на дач най су мцы або курт цы? Ад каз вы 
ўжо ве да е це!

Ка лі ад клю чы лі свят ло
На валь ні цы да лё ка не леп шыя сяб ры дач ні каў. Асаб лі ва 

ка лі яны моц ныя і з на ступ ства мі. Ад но з са мых не пры ем-
ных — ад клю чэн не элект рыч нас ці. Не жа да е це ся дзець 
ча ка ю чы свят ла? Ку пі це мас ле ную лям пу! Вя до ма, іс нуе 
і спе цы яль нае мас ла для вы ка ры стан ня ў гэ тых ня хіт рых 
агрэ га тах, але ў край нім вы пад ку яго за ме ніць звы чай ны 
сла неч ні ка вы алей.

Для па зног цяў
Пра ца на град ках — аба-

вяз ко вая част ка дач на га 
жыц ця. Ад нак пас ля яе па-
зног ці зна хо дзяц ца ў вар тым 
жа лю ста не. Вый сце ёсць: 
пе рад ра бо тай на ня сі це на 
іх алей. Ён ство рыць ахоў-
ную плён ку, якая не дасць 
бру ду «ўес ці ся» ў ног це вую плас ці ну.

Ад бо лю ў гор ле
Ад чу ва е це, што з ра ні цы за пяр шы ла ў гор ле? І тут алей 

прый дзе на да па мо гу!
Па ла шчы це гор ла 3-4 ра зы на дзень цёп лым але ем: ён 

змяк чае сімп то мы і ва ло дае дэз ін фек цый ны мі ўлас ці вас-
ця мі. А зна чыць, хва ро ба твор ныя бак тэ рыі бу дуць пе ра-
мо жа ныя!
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8 ліпеня 2016 года.

Матэры я лы, па зна ча ныя гэтым значком, носяць рэк   ламны ха рак тар. Адказ-
насць за змест рэкла мы ня суць рэкла ма даў цы.
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СЁННЯ

Iмянiны
Пр. Георгія, Давыда, 
Дзяніса, Івана, Ціхана.

К. Веранікі, Зянона, 
Мікалая.

Месяц
Маладзік 04.07—11.07.

Месяц у сузор’і Дзевы.

ЗАЎТРА

Сонца Сонца 
Усход Захад Даўжыня
   дня

Мiнск — 4.50 21.39 16.49

Вi цебск — 4.32 21.37 17.05

Ма гi лёў — 4.40 21.29 16.49

Го мель — 4.45 21.17 16.32

Гродна — 5.07 21.53 16.46

Брэст — 5.16 21.45 16.29

ХАТНЯЯ ЭНЦЫКЛАПЕДЫЯ
Р А П  Т А М  С П А Т  Р Э  Б І Ц  Ц А

Ка мен та тар фут боль на га 
мат ча: 

— І толь кі на 25-й хві лі не 
мат ча ад бы ло ся тое, ча го з 
не цяр пен нем ча ка лі ты ся чы 
ба лель шчы каў: на ста ды ён 
пры вез лі све жае пі ва.

Без вы ход насць — гэ та 
ка лі ў адзі но ка га муж чы ны 
алер гія на пель ме ні.

Усё ас тат няе дро бя зі.

Жан чы на і ceкc — гэ та як 
чы ноў нік і ха бар. Спа чат ку:

— Ой, што вы, не-не!

По тым:
— А што так ма ла?!

На тэс ці ра ван ні па лі та-
ра ту ры вы пуск нік Сі да раў 
іс тот на ўзба га ціў сэнс зна-
ка мі та га вы слоўя Сак ра та 
«Я ве даю, што ні чо га не ве-
даю».

Ён да пі саў: «І ве даць не 
ха чу».

— Спа да ры ня, а што вы ро-
бі це ў су бо ту ўве ча ры?

— Па тэ ле фа нуй це ў ня дзе-
лю. Я рас ка жу.

УСМІХНЕМСЯ

Фота Ліны МАЛІНІНАЙ.
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1816 год. На ра дзіў ся Мац вей Ла віц-
кі, фі ло саф-дэ ма крат, асвет нік 

і пуб лі цыст. Ву чыў ся ў Ві лен скай ме ды ка-
хі рур гіч най ака дэ міі, пра ца ваў ле ка рам у 
Коў не і Бе ла сто ку. Пры маў ак тыў ны ўдзел у 
рэ ва лю цый на-дэ ма кра тыч ным ру ху і ў дзей-
нас ці звя за ных з ім та ем ных та ва рыст ваў, 
якія аб вя шча лі не аб ход насць са цы яль на-па-
лі тыч ных зме наў у гра мад стве і вя лі асвет-
ніц кую ра бо ту ся род на сель ніц тва. У 1840 
го дзе арыш та ва ны і вы сла ны ў Сі бір. Су пра-
цоў ні чаў з ча со пі самі «Звяз да» і «На ву ко-
ва-лі та ра тур ны дзён нік», якія ў той час бы лі 
ор га на мі пра грэ сіў най гра мад скай дум кі на 
тэ ры то рыі Бе ла ру сі, Укра і ны і Літ вы. Ла віц кі 
ўнёс знач ны ўклад у раз віц цё фі ла соф скай 
дум кі і ў ву чэн не аб гра мад стве і ма ра лі. Яму 
бы лі бліз кія і зра зу ме лыя ідэі са цы яль най 
спра вяд лі вас ці і са лі дар нас ці лю дзей пра цы, 
ідэі сва бо ды, гу ма ніз му.

1901 год. Быў за сна ва ны Ві лен скі 
мас тац кі гур ток. Дзей ні чаў у 

Віль ні ў 1901—1904 га дах. Асноў ныя мэ ты: 
ка ар ды на цыя дзей нас ці мяс цо вых мас та коў, 
раз віц цё і рас паў сюдж ван не роз ных ві даў 
мас тац тваў у гра мад стве. Ар га ні за ва ны ад-
дзе лы: мас тац кі, му зыч ны, лі та ра тур на-дра-
ма тыч ны і шах мат ны. Пра во дзі лі ся за ня ткі 

па ма ля ван ні з на ту ры, ла дзі лі ся му зыч ныя і 
лі та ра тур ныя ве ча ры ны, ста ві лі ся ама тар скія 
спек так лі, чы та лі ся дак ла ды па мас тац тве. У 
1908 го дзе чле ны бы ло га гурт ка ар га ні за ва лі 
Ві лен скае мас тац кае та ва рыст ва.

1941 год. У Су раж скім ра ё не ў лі ку 
пер шых ство ра ны пар ты зан скі 

атрад пад кі раў ніц твам М.Ф. Шмы ро ва. Подз-
віг Мі ная Шмы ро ва, які не здаў ся фа шыс там, 
на ват ах вя ра ваў шы сва ёй сям' ёй, стаў ас но-
вай для вя до ма га вер ша Ар ка дзя Ку ля шо ва 
«Ба ла да аб ча ты рох за лож ні ках».

Ва сіль ВІТ КА, па эт:
«Лес, і рэч ку, і клё кат бус ло вы,

Ча ла ве чую ўсмеш ку ўраз
Мож на зні шчыць ад ным толь кі сло вам,

Што бяз дум на вы рвец ца ў нас».

С Е  З О Н  Н А  Р Ы Х  Т О  В А К

Пі рог з чар ні ца мі
Спат рэ біц ца. Для цес та: 

150 г мас ла, 100 г (0,5 шклян-
кі) смя та ны, 0,5 ч. л. со ды, 50 г 
цук ру, 2,5-3 (300 г) шклян кі му-
кі. Для за ліў кі: 2 яй кі, 200 г смя-
та ны, 100 г цук ру, 2 ст. л. му кі, 

ва ні лін, ка ры ца. Чар ні цы — 1,5 шклян кі.
Мас ла рас та піць на сла бым аг ні. Раз мя шаць у ім цу кар. 

Зняць з агню, даць кры ху астыць і ўліць смя та ну. Пра се я ную 
му ку ўво дзім па сту по ва! Со ду па га сіць во ца там і да даць у 
цес та. Доб ра вы ме сіць.

Змаз ва ем фор му але ем і раз мяр коў ва ем ру ка мі тон-
кім плас том па фор ме на ша цес та, не за бы ва ю чы зра біць 
бор ці кі! Вы сы па ем чар ні цы. Ро бім за ліў ку: смя та ну злёг ку 
ўзбі ва ем з яй ка мі, да да ём цу кар, ва ні лін і му ку. За лі ва ем 
на шы ягад кі! Шчод ра (ка лі лю бі це, вя до ма!) па сы па ем пі рог 
ка ры цай праз сі та. Вы пя ка ем у ра за грэ тай да 180 °С ду хоў-
цы 20 хві лін, за тым тэм пе ра ту ру кры ху па мян ша ем, ка лі 
бач на, што краі пад сма жы лі ся, і вы пя ка ем яшчэ 10 хві лін. 
За ліў ка ў ду хоў цы па ды мец ца, а по тым апус ціц ца — гэ та 
нар маль на!

Злёг ку да ём астыць, вы ма ем з фор мы і зды ма ем про бу!
Пры жа дан ні чар ні цы мож на за мя ніць ін шы мі яга да мі.

БЫ ВАЙ, МІЛЬ Я НЕР!
Так на зы ва ец ца вы стаў ка 
ў Гро дзен скім гіс то ры ка-ар-
хеа ла гіч ным му зеі, якая рас-
каз вае пра гра шо вае аба ра-
чэн не ў Пры нё ман скім краі 
з XVІІІ ста год дзя да на шых 
дзён.

У экс па зі цыі ў Но вым за мку 
прад стаў ле ны ра сій скія і поль скія 
гро шы, ня мец кія гра шо выя зна кі 
пе ры я ду Пер шай су свет най вай-
ны, са вец кія і бе ла рус кія банк но ты. 
Ся род ра ры тэ таў — каз на чэй скія 
бі ле ты ча соў паў стан ня Та дэ ву ша 
Кас цюш кі, бо гэ та бы лі пер шыя 
банк но ты на Гро дзен шчы не, куп-
чая на пры гон ную ся лян ку з сы нам 
па чат ку ХІХ ста год дзя. Вы ста ва па-
каз вае дзяр жаў ныя крэ дыт ныя бі-
ле ты, аб лі га цыі, пра дук то выя карт-
кі і та ло ны, якія вы ка рыс тоў ва лі ся 
на роў ні са звы чай ны мі гра шы ма. А 
яшчэ — ка шаль кі, скар бон кі. Акра-
мя та го, экс па зі цыя зна ё міць з гра-
шо вы мі рэ фор ма мі, якія не ад ной-
чы ад бы ва лі ся на Гро дзен шчы не, і, 
зра зу ме ла, прэ зен туе на шы но выя 
ку пю ры і ма не ты.

Ба рыс ПРА КОП ЧЫК.


